Menus Ville de Bouillargues

Semaine du 06 janvier au 12 janvier 2025

REPAS MIDI

Betteraves®® vinaigrette

-

voIaiIIeﬁ%’)

Fromage frais frais cantafrais

Fruit

Lasagnes bolognaise (boeufx/f;if/et

Soupe de |égume
Nuggets au fromage
-
Petits pois g

Coulommiers

Fruit @

Mercredi

Salade d'endives au bleu

Roti de veau @au jus

Gratin de brocolis et
pommes de terr

Camembert

Compote de pomme &

Boulettes de boeuf J&/ sauce
tomate

Semoule

Saint Paulin

Lacté vanille nappé caramel

Salade de lentilles I

Filet de Hoki sauce persilléeg

) > ,
Haricots verts e sautés

e
Yaourt aromatisé |

Galette des rois

@ Appellation d'origine protégée

-5
'@/Viande francaise

@Produits local

RUP

CE2 CE2
@ﬁ?‘/ Haute valeur environnemental

™
. Produits issus de l'agriculture BIO

-
3

IGP

@i@ Label Rouge

9 Péche durable

CEuf plein air

O Marée fraiche

D
&

S

Menu végétarien
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Menus Ville de Bouillargues
Semaine du 13 janvier au 19 janvier 2025

‘0DYSSEE

REPAS MIDI

Lundi

Salade coleslaw rouge

Macaronade

Cantal@

Mousse au chocolat

Mardi

Galantine de volaille et cornichon

Colin pané et citron @

Gratin de chou fleur

Fromage frais St Morét

Fruit

Mercredi

Soupe de potiron
Cassoulet (Saucisse €%

Cassoulet sans porc

(coco sauce tomate)

Saint nectaire @

Fruit

=X
GOU Les agrumes

Jeudi

vinaigrette a I'orange

Carottes rapées \

Aiguillettes de poulet@’sauce
citron

Riz créole

Nor
Yaourt nature

Cake au chocolat et mandarine

Taboulé

CEufs durs

Epinards béchamel et
croutons

Mimolette

Fruit

e;:}l Appellation d'origine protégée

’ﬁ{?ﬁviande frangaise

@Produits local

RUP

= Haute valeur environnemental
S

[
Produits issus de l'agriculture BIO

@& o

@‘A@ Label Rouge

e Péche durable

CEuf plein air

c Marée fraiche

@ Menu végétarien
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Menus Ville de Bouillargues

Semaine du 20 janvier au

26 janvier 2025

REPAS MIDI

[
Salade de pois chiches

Blanquette de veau

Carottes et pommes de terre
persillées

Fromage frais aux fruits

Fruit

Potage de Iégumes

Lasagnes aux légumes du

Salade verte!

Emmental

Fruit @

Mercredi

Pizza au fromage

Omelette

Gratin de salsifis

Camembert

tol

Banane maa

Vendredi

Salade coleslaw If, Salade iceberg et mais

Ny
Ré6ti de dinde f%&/au jus

=

Seiche a la rouille o

CE2

-
Petits pois Riz créole

3
oA/

&

'J.j ¥:' Y
Yaourt nature=Z#de Lozere@

@

Fromage frais fraidou

B

Zézettes de Séte @ Dessert lacté gélifié chocolat

@ Appellation d'origine protégée
e
‘3\/ Viande frangaise

@ Produits local

RUP

=

@i@ Label Rouge

e Péche durable

CEuf plein air

c Marée fraiche

@ Menu végétarien
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Menus Ville de Bouillargues
Semaine du 27 janvier au 2 février 2025

Salade de blé

Poulet rot

Mater : Aiguillettes de poulet
au jus

Gratin de chou fleur

REPAS MIDI

Cantal @

Fruit

LES

RECETTES
VEGETALES

Recette végétale

- S
Betteraves - Vinaigrette

M
Sauce tomate et lentilles
facon bolognaise

completes

Fromage frais aux fruits

Fruit

Mercredi

Radis rapés et mais

Jambon &%

Jambon de dinde

Purée de potiron

Edam

Compote de pomme

‘Noa et Papille - o

Salade verte aux oignons frits

Sauté de veauf;:z/sauce forestiere

Haricots plats persillés

Fromage frais tartare nature

Clafoutis aux pommes

Vendredi

Soupe de brocolis a la fourme
d'Ambert {§

Merlu au beurre blanc 9

Riz créole

Mimolette

Fruit

e;:}l Appellation d'origine protégée

£ /Viande francaise

@Produits local

RUP

banane
C? CE2 @A’@ Label Rouge
- -
,\i@ Haute valeur environnemental e Péche durable

[
Produits issus de I'agriculture BIO

@& o

CEuf plein air

c Marée fraiche

@ Menu végétarien
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Menus Ville de Bouillargues
Semaine du 03 février au 9 février 2025

Haricots verts vinaigrette

Couscous aux boulettes de pois

Emincés de dinde@@ aux olives ) ,
chiche et Iégumes

REPAS MIDI

Mercredi

Chou bicolore vinaigrette

Roti de boeufﬁ/sauce moutarde

Salade iceberg

Saucisse @
oy

Merguez ‘s

Vendredi

Soupe au potiron

Colin pané et citron 9

[
Carottes et pommes de terre R . illes € Epinards El¥béchamel et

s Semoule 32 Penne sempasimplétes bio Lentilles e

persillées croutons
Camembert Pont I‘évéque@ Cantal @ Petit fromage frais aux fruits Fromage frais rondelé nature
A
Fruit Compote de pomme Fruit Crépe au chocolat
@ Appellation d'origine protégée C? CE2 @ﬁ_@ Label Rouge CEuf plein air
-
/Viande francaise fﬁ'ﬁ?\\ Haute valeur environnemental 9 Péche durable

e

[
Produits local Produits issus de l'agriculture BIO

)
RUP & cp

O Marée fraiche

Menu végétarien
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Menus Ville de Bouillargues
Semaine du 10 février au 16 février 2025

REPAS MIDI

Taboulé

Aiguillettes de poulet T/facon
fermiere

Haricots verts

Tomme blanche

Fruit

Mardi Mercredi

[
Carottes rapées \
vinaigrette au miel

Chou rouge remoulade

Ro6ti de porc!ﬁi sauce moutarde

. 2
Réti de dinde #/sauce moutarde

Nuggets de blé

Gratin de chou fleur Carottes persillées

Pont I'éveque @

Saint Paulin

Eclair au chocolat Poire pépites d'or

T
N
{gﬂ}"

Jeudi

Paté de campagne et cornichon

Paté de volaille et cornichon

Bolognaise I=!=3

Farfalles

Emmental rapé

Fruit

Vendredi

Betteraves et mais

Salade verte

Fromage frais cantafrais

Banane I??’

@ Appellation d'origine protégée

-5
'ﬁlviande francaise

@Produits local

RUP

@i@ Label Rouge

9 Péche durable

™ e

AR :
#. Haute valeur environnemental
W)

™
Produits issus de l'agriculture BIO

& e

CEuf plein air

O Marée fraiche
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{J) Menu végétarien

1
TOQUE =2 SENS

Occitanie




Menus Ville de Bouillargues
Semaine du 17 février au 23 fevrier 2025

REPAS MIDI

Vacances scolaires

Salade de risettis

Poulet rotitss/
au jus

Petits pois

Emmental

Fruit

Mater : aiguillettes de poulet i

Salade de haricots verts sauce
échalote

Colin sauce Bretonne 9

Riz créole

Fromage blanc nature et sucre

Compote de pomme

Mercredi

fondu

R6ti de dinde #2 au jus

Salsifis et pommes de terre
sautés

Cantal @

Fruit

Soupe de courgettes au fromage

Chou chinois vinaigrette

Macaronade @

Penne semi compléte

Saint nectaire @

Fruit

Pommes de terre, courge et
lentilles comme un parmentier

Salade verte

Fromage frais rondelé ail et fines
herbes

Brownies au chocolat

@l Appellation d'origine protégée

-+
'-)?;;/Viande francaise

e Produits local

RUP

] :
8, Haute valeur environnemental
-

[
. Produits issus de I'agriculture BIO

& cr

@i@ Label Rouge

e Péche durable

CEuf plein air

o Marée fraiche

@ Menu végétarien
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Menus Ville de Bouillargues
Semaine du 24 février au 2 mars 2025

CEST

Vacances scolaires nouvel an Chinois

T R

Salade asiatique (carottes, salade
iceberg et pousse de haricots
mungo)

[
Betteraves- vinaigrette

Cordon bleu Nems

-
Haricots verts persillés <o Riz cantonais

REPAS MIDI

Mimolette et sucre

Mercredi

Soupe de légumes

Tarte au maroilles

Salade verte

Fromage blanc nature et sucre

Chou rouge remoulade

Sauté de beeuf @psauce moutarde

[
Coquillettes semi compléte

Pont I'évéque @

Vendredi

Salade coleslaw

Ragout de seiche c

Pommes vapeur

Fromage frais cantafrais

N
Fruit Tarte au flan Fruit Fruit Créme dessert chocolat
@ Appellation d'origine protégée C? CE2 @;@ Label Rouge CEuf plein air
-
. ; f”_&\ . N . N
Viande frangaise \&ﬁ;,/ Haute valeur environnemental Péche durable Marée fraiche
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